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How do you cook fish? *Ingredients: Malzemeler

Pisirme vontemini sorar Yemegin malzemelerini sormak
$ Yy ’ icin kullanilan soru kaliplari:

Unit-3 / In the Kitchen

*Ways of Cooking & Cooking Methods
Bake : Firinlamak

Grill: Izgara

Boil : Kaynatmak

Fry: Kizartmak

Steam: Buharda pisirmek + What is your favorite food?

- Carrot cake

+ Whatis in it?

- Flour,eggs, carrot, sugar and oil.

e Whatisinit?

o What are the ingredients?
o  What does it consist of ?

o What does it contain?

+ How do you cook chicken?
-1 usually fry it but I sometimes grill it, too.

Ingredients List:

baking powder: kabartma tozu garlic: sarimsak rice: piring

beef: biftek ginger: zencefil salt: tuz

butter: tereyag lemon: limon sauce: sos

carrot: havug meat: et seaweed: deniz yosunu
cilantro: kisnis mince: kiyma sesame oil: susam yag1
cucumber: salatalik parsley: maydonoz spice: baharat

egg: yumurta pasta: makarna steak: biftek

flour: un pepper: biber sugar: seker

*Recipe : Tarif - Process : Siire¢ - Making steps : Yapim asamalari
Siralama sorularinda bilinmesi gereken siralama !

(1) First, (ilk olarak)

(2) Second, (ikinci olarak)
(3) Then, (sonra)

(4) Next, (bir sonra ki)

(5) After that, (daha sonra)
(6) Finally, (son olarak)
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«Yemegin tarifinde
goreceginiz en 6nemli fiiler:

crack: kirmak

cut: kesmek

dice: kiip kiip dogramak
drain: stizmek
grate: rendelemek
heat: 1sitmak
knead: yogurmak
melt: eritmek

mix: karistirmak
peel: soymak
place: yerlestirmek
pour: dokmek

put: koymak

rinse: durulamak
roll: yuvarlamak
serve: servis etmek
shape: sekil vermek
slice: dilimlemek
spread: stirmek
sprinkle: serpmek
stir: karigtirmak
turn: cevirmek
whisk: cirpmak

Sup

«Yemek yaparken kullanilan
aletler / TOOLS

baking tray: firin tepsisi
bowl: kase

cup: fincan

fork: catal

frying pan: kizartma tavasi
grater: rende

knife: bicak

pan: tava

peeler: soyucu

plastic wrap: stre¢ film
plate: tabak

pot: tencere

refrigerator: buz dolabi
saucepan: sos tavast
spoon: kasitk

strainer: suzge¢
tablespoon (TBS): yemek kasig1
teaspoon ( TSP): cay kasig1
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« Onemli Sifatlar/
Important Adjectives

bitter: ac1

cold: soguk

fatty: yagh

greasy: yagl

hot: sicak

milky: sttlii

salty: tuzlu

sour: eksi

spicy: baharatl

sweet: tath

warm: 1lik

 Other important words

in the mood for : can1 cekmek
sweet tooth : tatli bagimlist
traditional meals : geleneksel
yemekler

gastronomy : yemek sanati
culinary art: yemek pisirme sanati

Wh- Questions [ 2 gm D g

How do you cook fish? Balig1 nasil bisirirsin?

(Method sorar)
What is the process? Siire¢ nedir?

(Yapim asamalariny, tarifi sorar. Recipe: tarif )

How many eggs do you need?

Ne kadar yumurtaya ihtiyacin var?
How do you serve cake?

Keki nasil servis edersin?

Which country does Mant1 belong to?

Mant1 hangi iilkeye aittir?

What is the following step after melting the butter?
Tereyagin erittikten sonra ki adim nedir?

What should you do before melting the butter?
Tereyagini eritmeden 6nce ne yapmalisin?

How long does it take to grill the steak?

Biftegi 1zgaralamak ne kadar siirer?

What are the ingredients of sushi?

Sushi'nin malzemeleri nelerdir?

Which of the following tools do you need in the first step
of recipe? Tarifin ilk adiminda hangi alete ihtiyacin var?
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B Short notes

1)How do you / does your mum cook the chicken?

Il Eger soru “how” ile basliyorsa, cevabr muhakkak pisirme yontemlerinden uygun biri olur.
Ways of cooking: fry, bake, roast, steam, boil, grill etc.

2) Steps of giving a recipe

First, second, then, next, after that ve finally kelimeleri belli bir diizen i¢inde siralanmaktadir. Her zaman altisinin birden
sirayla kullanilmasi zorunlu degildir. Yalniz burada dikkat edilmesi gereken nokta, eger bazi kelimeler kullanilmayacaksa
(6rn: second gibi), onun yerine bir sey getirilemez yani diizen 2. kelime ¢ikarildigi i¢in 1. Den 3.ye geger.

Orn: second ve next kelimelerini kullanmayacaksak; paragrafimizda first- then- after that- finally seklinde yazabiliriz.
Not: Bulunduklar: diizen i¢inde yer degisikligi yapilmaz.

Orn: first- next- second- after that- then- finally YANLISTIR.

Not: Sadece next ve then kelimeleri kendi arasinda yer degistirebilir.

Orn: first-then—next-after that-finally YA DA first-next-then-after that-finally

HER IKiSI DE DOGRUDUR.

3) Her iinitede karsilasacaginiz “after- before” soru tipi

LGS’de bu soru tipi ile karsilagsmaniz ¢ok yiiksek ihtimaldir; agirlikli olarak 3.iinite igerisinde sorulsa da diger iinitelerden bu
kapsamda soru sorulur. Bu tarz sorular1 yapabilmek i¢in mantigini kavramak yeterlidir. After(sonra) ve before(énce) kelimeleri
birer ciimle baglacidir yani bir bagla¢ kullanilmasi i¢in en az iki cimleye gerek vardur.

Eger bu baglaglar ciimle basinda kullanilirsa;

After )

Before R

iki ciimle birbirinden virgiil ile ayrilir. After ve before baglaglar1 virgiile kadar olan ciimleyi kapsar ve virgiilden baglaca dogru
olan kisim tersten cevrilir.

Orn: After you mix all the ingredients , knead the dough. (Biitiin malzemeleri karistirdiktan sonra, hamuru yogur.)

Before you knead the dough , mix all the ingredients. (Hamuru yogurmadan 6nce, biitiin malzemeleri karistir.)

Eger bu baglaglar ctimle ortasinda kullanilirsa;
after

before

Virgiile gerek yoktur ¢iinkii after ve before kendinden sonra gelen ciimleyi etkiler ve yine ctimle sonundan tersten ¢evrilir.
Orn: Knead the dough after you mix all the ingredients.(Biitiin malzemeleri karistirdiktan sonra hamuru yogur.)

Mix all the ingredients before you knead the dough.(Hamuru yogurmadan 6nce biitiin malzemeleri karigtir.)
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B Short notes

*After / Before + V ing or sentence
Ex: After mixing the ingredients OR after you mix the ingredients

*Bu siralama alt alta maddeler halinde 1-2-3 gibi, first-second-next gibi veya paragraf (pes pese gelen
ciimleler seklinde) olabilir. Bir yemek tarifi, sirayla gezdigi yerler veya giinliik yaptig1 ev isleri olabilir.
Onemli olan hangi isten sonra veya dnce ne yapildigidir. Bu tarz sorulari yaparken ciimledeki hicbir

kelimeyi dahi bilmeseniz sadece mantigini bilseniz yeterlidir.

Ex: To make a loaf of bread; mix all the ingredients (500g flour, warm water, 1 tbs of oil, 1tsp of sugar, 1
packet of yeast and a pinch of salt) in a bowl. Then knead the dough. Next, cover the bowl with a tea towel
and leave it for 30 minutes. After that, shape the dough and put it into the baking tray. Finally, bake the

bread in the preheated oven for 15 minutes. Bon appetit!

1) After covering the bowl with a tea towel , --- (Paragraftaki covering the bowl ciimlesini bulunuz
towel kelimesinin bitisine kadar, virgiilden geriye dogru ters ¢eviri yaparak bu buldugumuz ciimleden
sonrasina (after) bakiniz.) cevap: leave it for 30 minutes.

2) Before you bake the bread, --- (Paragrafta bu ctimleyi bularak —gerekirse altini ¢izerek- bir ctimle
oncesine(before) bakiniz. ) cevap: put it into the baking tray.

3) --- before leaving it for 30 minutes. (Noktadan geriye dogru ¢eviriniz.30 dakika birakmadan once...)
cevap: cover the bowl with a tea towel

4) --- after mixing all the ingredients. (1.ciimleden sonra geken climle) cevap: knead the dough

5) Knead the dough after --- (after, kendinden sonra gelen ciimleyi etkiler.
Yani --- dan sonra hamuru yogur seklinde ¢eviriniz ve paragrafa bakiniz. ---dan sonra hamuru yogur.)
cevap: you mix all the ingredients ya da mixing all the ingredients. !! Afterdan sonra mix fiili ya ctimle
ya da —ing takili kullanilir.

6) Knead the dough before --- (--- dan 6nce hamuru yogur dedigine gore paragrafta hamuru yogurmak

ciimlesinden bir ctimle sonraya bakmak gereklidir.) ~ cevap: covering the bowl with a tea towel






